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SEGUIRELEBOTTI
aglilwibmo e cantina

cantina

SANT ANDREA

azienda agricola

Menu

“Non si ricordano i giorni,
si ricordano gli attimi.”
Cesare Pavese



ANTIPASTI

CARDONCELLO ALLA BRACE

Lardo di maiale nero, cappuccino di funghi ¢ maritozzo al cacao

Allergeni: glutine, uovo, latte, sedano

TARTARE DI BUFALO

Sedano, finocchio, olive ¢ arancia amara
Allergeni: latte, sedano

ZUCCA GRATINATA

Gelato al Caprino Nobile, radicchio stufato e tartufo
Allergeni: glutine, latte

OVETTO CROCCANTE

Bietoline, provolone “Recco” e baba al guanciale
Allergeni: glutine, uovo, latte

SALSICCIA DI BUFALO “LAURETTI”

Lenticchie di Onano in umido, crema di patate ¢ fogliec d’Autunno

Allergeni:latte, sedano

CI8

€20

€16

€16



PRIMI

AGNOLOTTI DI BRASATO
Funghi porcini ¢ nocciola
Allergeni: glutine, uovo, latte, sedano

LA PASTA E PATATE AL TARTUFO
Pasta mista “Lagano”, patate della Tuscia ¢ tartufo
Allergeni: glutine, latte, sedano

RISOTTO ALL’ACQUA DIMOZZARELLA

Zucca, spinaci e aglio nero
Allergeni: latte

SPAGHETTI CON FAGIOLI DEL PURGATORIO

Cicoria, peperoncino e lardo di maiale nero
Allergeni: glutine, sedano

TUBINI“FEDELI"” CON BROCCOLETTI

Ragti di spuntature ¢ salsa al provolone “Recco”
Allergeni: glutine, latte

€20

C20

€20

€16

€16



SECONDI

GUANCIA DIMANZO BRASATA €24
Spinacino sclvatico, uva passa ¢ pinoli
Allergeni: frutta a guscio

LOMBETTO E PANCETTA DI MAIALE NERO C22

Rapette ¢ maionese di mela
Allergeni: soia, latte, sedano

PETTO DI GALLETTO IN FARCIA DI BIETOLE €50

Aletta panata, uovo cremoso, pure di patate Ratte ¢ tartufo
Allergeni: glutine, uova, latte, sedano

CONIGLIO DEIMONTI LEPINI C 27

Lombetto alle erbe, salsiccia, raviolo fritto al ragt di coniglio ¢ carote
Allergeni: glutine, sedano

FILETTO DIMANZO “LA LIVREA” C28

Patate morbide ¢ croccanti, fondo bruno
Allergeni: sedano




DESSERT

LA MARGHERITA DI CAMOMILLA E LIMONE

Cremoso di mela verde
Allergeni: uovo, latte

RAVIOLI DI CREMA ALI’ARANCIA

Gelato alla vaniglia, nocciole e composta di pere
Allergeni: glutine, uovo, latte, frutta secca, solfiti

BABA” ARROSTO

Cremoso al limoncello “Citrus” ¢ gelato al baba
Allergeni: glutine, uovo, latte, solfiti

VENDEMMIA, DAL CHICCO AL VINO...

Mousse al vino Sogno, gelato all'uva e gel di mosto
Allergeni: uovo, latte, solfiti

PROFUMI D’AUTUNNO...

A piacere, aggiunta di tartufo bianco

Cous cous ai funghi, castagne, zucca, topinambur ¢ gelato diricotta

Allergeni: uovo, latte, glutine, frutta secca

Chef Pasquale Minciguerra

c10

€10

Cl2

Cl2

€12
+5€

In cucina: Alessandro Guratti — Matteo Bortoletto - Vincenzo Mariniello -

Alessio Gabricle — Andrea Amato — Anna Andrea Cardelli



